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W zwigzku z przedswigtecznym wzrostem zapotrzebowania konsumentéw na zakup zywych karpi w
punktach sprzedazy detalicznej, Gtéwny Lekarz Weterynarii zaleca stosowanie ogdlnych zasad

wynikajgcych z :

1. ustawy z dnia 21 sierpnia 1997 r. o ochronie zwierzat (Dz. U. z 2019 r. poz. 122);

2. rozporzadzenia Rady (WE) NR 1099/2009 z dnia 24 wrzesnia 2009 r. w sprawie ochrony zwierzat
podczas ich usmiercania;

3. opinii naukowych;

4, statystyki GUS.

Glowny Lekarz Weterynarii zaleca, aby sprzedaz ryb odbywata sie wylacznie po uprzednim
ich usmierceniu.

1. Zalecenia dotyczace uSmiercania ryb w punktach sprzedazy detalicznej

Usmiercanie ryb powinno odbywac sie w sposéb humanitarny, uwzgledniajacy specyfike tej gromady
kregowcow. Zgodnie z raportem EFSA do humanitarnych metod ogtuszenia ryb nalezg metody
mechaniczna i elektryczna.

METODA - Uderzenie w cze$¢ czotowa czaszki lub poddanie dziataniu pradu elektrycznego
powodujace utrate przytomnosci w polaczeniu z uszkodzeniem osrodkowego uktadu
nerwowego lub przerwaniem rdzenia kregowego albo dekapitacja.

Zabronione jest usmiercanie zwierzat kregowych, a wiec réwniez ryb, w obecnosci dzieci (art. 34 ust. 4
pkt 2 ustawy o ochronie zwierzat). Jest to zakaz bezwzgledny, zagrozony sankcja karna z art. 35
ustawy. W zwigzku z tym, miejsce ogtuszania



i umiercania karpia w punktach sprzedazy detalicznej powinno by¢ ostoniete lub wydzielone tak, aby
unikngc udziatu i obecnosci 0séb postronnych.

MIEJSCE - wydzielone pomieszczenie lub miejsce np. za parawanem, przenosng scianka
lub innym elementem punktu sprzedazy albo namiotu zewnetrznego, ktory catkowicie
zapobiega udziatowi osob postronnych.

2. Zalecenia dotyczace personelu

ukonczone 18 lat,
doswiadczenie przy hodowli i/lub chowie ryb albo odbyte szkolenie z zakresu dobrostanu, ogtuszania

i usSmiercania ryb (np. szkolenie stanowiskowe)

- w przypadku dystrybucji ryb z udziatem posrednika, zapewnia on aby sprzedawca
koficowy byt przeszkolony z zakresu dobrostanu, ogtuszania i usmiercania ryb.

3. Zalecenia dotyczace warunkow przetrzymywania zywych ryb

baseny - szczelne, o gtadkich scianach i gtadko zakonczonych krawedziach,

woda - czysta, natlenowana lub napowietrzana; wymiana 1/3 objetosci wody basenu co 12 godzin,
zageszczenie - maksymalne zageszczenie przy stosowaniu natlenowania wody 1kg masy ryby/|
wody,

optymalna temp. wody 4 - 6 °C max 10 °C,

ryby bez widocznych uszkodzen - ryby, ktére posiadaja rany i inne uszkodzenia ciata powinny

by¢ usmiercane niezwtocznie po przybyciu do sklepu.

4. Zalecenia dotyczace opakowan stosowanych do przenoszenia ze sklepu zywych
ryb przez odbiorcédw detalicznych

W przypadku braku mozliwosci uboju karpia przed sprzedaza opakowanie stosowane do przenoszenia
ze sklepu zywych ryb przez konsumenta koncowego powinno zawiera¢ wode - podstawowe znaczenie
ma zapewnienie rybie mozliwosci przyjecia naturalnej pozycji, dlatego kluczowym jest rozmiar
opakowania, tak aby ryba nie znajdowata sie w nienaturalnej pozycji lub nie byta wygigta bez
mozliwosci zmiany pozycji - dotyczy to w szczegdlnosci pojemnikéw o sztywnych Scianach, chociaz
takze ma znaczenie w przypadku foliowych toreb; z uwagi na brak mozliwosci statego napowietrzania
ilo$¢ wody w opakowaniu powinna by¢ co najmniej w stosunku 1:2 masy karpia do objetosci wody.

5. Zalecenia dla odbiorcéow detalicznych dotyczace przenoszenia zywych ryb po ich
zakupie w sklepie



Zaleca sie, aby:

czas przenoszenia zywej ryby z miejsca zakupu do domu byt jak najkrotszy,
opakowania indywidualnie uzywane przez klienta w celu przenoszenia ryby zywej spetniaty

wymagania podane w pkt. 4.
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